
DANS CETTE TABLE D’HÔTE À SAVEUR DU TERROIR, 

8 PRODUCTEURS RÉGIONAUX SONT À L’HONNEUR !

DU TERROIR
TABLE D’HÔTE

Duo des Bobines

Filet mignon

sauce au miel Pur Délice et Dijon

Filet de truite et rosace 
de truite fumée. 

avec oignons caramélisés au cidre de 
glace du Domaine Félibre

Tarte au Sirop d’érable du Coffret
de l`Érablière Carbonneau 
Crème glacée de Coaticook.  * Café inclus*

Raclette de Compton au poivre
de la Fromagerie la Station 

Escargots et champignons gratinés
au beurre de fleur d`ail du Petit Mas

Croûtons chauds de pastrami
de la salaison Provencher aux tomates séchées

Suprême de poulet forestier

M E N U  D E  G R O U P E

Potage du moment présent

36$

4 SERVICES


