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Potage du jour

Fondue parmesan

Frites mayo

Soupe à l’oignon gratinée

Feuilleté de brie et champignons

Rosace à la truite fumée
des Bobines

Ailes de poulet (5)

Produits régionaux

DANS CETTE TABLE D’HÔTE À SAVEUR DU

TERROIR, 10 PRODUCTEURS RÉGIONAUX

SONT À L’HONNEUR !

DU TERROIR
TABLE D’HÔTE

29

34

39

Liqueur de cassis

Duo des Bobines

Filet mignon

Domaine Ives Hill
et petit ciabatta

et son coulis de tomate

légèrement assaisonnées

avec croûtons et mozarella

à la sauce bordelaise

et gelée de vin pimentée

et trempette

sauce au miel Pur Délice et Dijon

et rosace de truite fumée. Sauce à la
gelée de vin pimentée Au cœur des Saisons

avec oignons caramélisés au cidre de 
glace du Domaine Félibre

Tarte au Sirop d’érable du Coffret
de l`Érablière Carbonneau 
Crème glacée de Coaticook.  * Café inclus*

4  S E R V I C E S

MENU DU SOIR

Raclette de Compton au poivre
de la Fromagerie la Station 

Escargots et champignons gratinés
au beurre de fleur d`ail du Petit Mas

Croûtons chauds de pastrami
de la salaison Provencher aux tomates séchées

Filet de truite

Suprême de poulet forestier




